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CURRENT  RELEASES 

 
2008 Méthode Champenoise                $32.00 
Silver medal – Adelaide Hills Wine Show 2009 
Our Méthode Champenoise is a blend of Pinot Noir and Chardonnay grapes selected from the cool south‐facing slopes 
high in the Adelaide Hills. Each bottle is hand‐crafted, with tirage, riddling and disgorging being carried out on side in 
our Longwood winery. Ageing from a minimum of 12 months on lees adds hints of toasted nuts to the sweet strawberry 
and crisp green apple fruit aromas. 
 
2009 Sauvignon Blanc                   $18.00 
Small  lot  ferments using a variety of yeast  strains has added many  layers  to  this wine. Elegant  stone  fruit and pear 
aromas meld with herbaceous hints, which follow through to the palate. Soft acid structure is balanced by sweet fruit. 
 

 Tony Love, 92 points, The Advertiser 7th October 2009  
"Offering more pear and  tropical aromas  this year  than  its  regional colleagues,  the herbal elements come  later 
with almost minty hints, fresh and quite lime‐like in the finish, cool Lenswood fruit looking good. Defi nite fish and 
chips potential here." 
 

2009 Pinot Gris                     $23.00 
We picked the Gris  in  two passes at differing  ripeness to produce a wine with  fine structure and  lifted  fruit aromas. 
Partial barrel ferment with moderate lees stirring has given extra depth on the palate. This wine will be tight and crisp 
while young, and develop extra body and nectar characters with bottle age. 
 
2008 Pinot Noir                     $32.00 
Plum and cherry aromas abound, which follow through to the palate. Fine tannins at the finish give the wine length and 
structure.  This  wine  can  be  drunk  now  to  enjoy  these  lifted  fruit  characters,  or  left  to  age  5  –  8  years  to  see 
development of more savoury, earthy flavours. 
 
2008 Reserve Chardonnay ‐ Lenswood               $26.00 
Our reserve Chardonnay was fermented in 15% new and the rest 2‐4 year old French oak, with weekly lees stirring for 
the  2 months  following  ferment.  Ageing  for  15 months  prior  to  bottling  has  produced  a  rich  yet  tightly  balanced 
Chardonnay. Sweet honey and nectar aromas are complemented with toasted nut characters from the oak. 
 

 Highly Recommended, 92 Points, James Halliday’s Australian Wine Companion 2010 
“Nectarine and peach fruit dominates the bouquet, with a hint of toasty oak to complement; the palate is generous 
and rich, yet shows a zesty quality on the finish, providing light and shade.” 

 
 92 / 100 by Huon Hooke, The Sydney Morning Herald, February 3, 2009 
“This is a typical refined Hills chardonnay, scented with nectarine, nutty nougat and peach. It's fresh and compact, 
trim and taut, with sweetness.” 

 
2008 Reserve Shiraz (Maximum 3 bottles per order)            $38.00 
This wine was aged in a mix of new and old French oak. The dry conditions of 07 were favourable for ripening Shiraz in 
the hills, giving excellent depth and length of flavour, yet retaining signature pepper and spice characters on the nose. 
Fine tannins add structure and give savoury elements on the palate. This wine can be drunk now, or will gain complexity 
from cellaring. 
 

 Outstanding, 94 Points, James Halliday’s Australian Wine Companion 2010 
“Deep and vibrant colour, fragrant and fine with red and blue fruit, plenty of spice and fine grained tannins on offer; 
long, silky and supple.” 
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ORDER  FORM   

RESERVE  WINES  
Bottle 
Price 

Quantity  Total 

2008 Méthode Champenoise (Limited)   $32.00     

2009 Sauvignon Blanc  $ 18.00     

2009 Pinot Gris  $ 23.00     

2008 Pinot Noir   $ 32.00     

2008 Reserve Chardonnay  $ 26.00     

2008 Ironbank Chardonnay  $18.00     

2008 Reserve Shiraz (3 bottle maximum per order)   $ 38.00     

2008 Ironbank Shiraz  $18.00     

SUB  TOTAL      

‐ 10% for orders over a dozen       

+ Freight $5/ctn Adel, $12/ctn all other Capitals      

GRAND  TOTAL      

CUSTOMER  NAME:  

Street:                                                                                              Suburb:
 
Postcode:                                                                                         State:
 

Phone: 

Email Address: 

Special Delivery Instructions: 

Payment (Please circle):  Visa ~ MasterCard ~ Bankcard  ~ Cheque(Enclosed)  ~  Internet Transfer (See below) 

Card Number:                                                                                                                 Expiry Date: 

Name on Card: 

Signature: 

Internet Payment: ANZ ~ BSB: 015367 ~ A/C 1980 84202 ~ Name: Deviation Road Wines 


